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TAPAS - BIRNE IN IBERICOSCHINKEN

Ihr wisst, dass ich zum Tapas gerne Dinge in Schinken wickel. Mal abgesehen von der klassischen
Melone in Parmaschinken und der abgewandelten Version Melone in Rinderschinken gab es da auch
schon Kaki und Kurbis. Diesmal hat es die Birne erwischt und das hat super gepasst.
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Zutaten fir 10 Happchen:

1 Birne (schon reif)
5 Scheiben Ibericoschinken (oder z.B. Parmaschinken)
HolzspieRchen

Zubereitung:

Die Birne abwaschen, aufschneiden und das Kerngehause entfernen. Dann wird die Birne in 10
schmale Spalten geschnitten.

Die Schinkenscheiben halbieren und einmal der Lange nach falten. Jetzt wird jedes Stlck Birne in
einen Schinkenstreifen gewickelt.

Mit einem HolzspieBchen fixieren und sofort oder kurze Zeit spater servieren.

Fertig!

]


https://www.katha-kocht.de/tapas-birne-in-ibericoschinken/
http://katha-kocht.de/tapas-melone-mit-parmaschinken/
http://katha-kocht.de/tapas-melone-in-rinderschinken/
http://katha-kocht.de/tapas-kaki-mit-parmaschinken/
http://katha-kocht.de/tapas-kurbisspalten-in-parmaschinken/
http://katha-kocht.de/wp-content/uploads/2013/09/Tapas_Birne_In_Parmaschinken_2.jpg
http://katha-kocht.de/wp-content/uploads/2013/09/Tapas_Birne_In_Parmaschinken_1.jpg

