TRUFFELPASTA - PICI MIT TRUFFEL

Gute Zutaten brauchen nicht viel Schnickschnack - das klingt immer wieder wie eine aufgewarmte
Floskel, aber es ist einfach so! In diesem Fall ist dieser bezaubernde frische Triuffel mit ein paar Pici,
einem Schlickchen Sahne und etwas Butter im Topf gelandet. Ein Traum - nicht mehr und nicht
weniger. Tolle Aromen, diese Truffelpasta ist ein schnelles und unkompliziertes Rezept, die Pici mit
Traffel sind ideal fur ein romantisches... oder auch einfach nur gemutliches Abendessen und im
Vergleich zur Pasta mit Kaviar eine hochwertige vegetarische Variante - Herz was willst du mehr?

ZUTATEN FUR 2-3 PERSONEN:

250qg Pici

30-35g frischer schwarzer Truffel*

20g Butter

100ml Schlagsahne oder Rama Creme fine

Pfeffer & Salz


http://www.katha-kocht.de/trueffelpasta-pici-mit-trueffel/
https://www.katha-kocht.de/linguine-mit-attilus-kaviar-kooperation/
https://www.amazon.de/s/ref=as_li_ss_tl?k=tr%C3%BCffel+frisch&__mk_de_DE=%C3%85M%C3%85%C5%BD%C3%95%C3%91&ref=nb_sb_noss&linkCode=ll2&tag=kathakocht-21&linkId=a398af3eee31be087619dc7bf7fa1d58&language=de_DE

20g Parmesankase
ZUBEREITUNG:

Einen Topf Salzwasser zum Kochen bringen. Die Pici hinein geben und ca. 20 Minuten auf hoherer
Stufe (hier 10 von 14) kochen bis die Pici gar sind. Nach 15 Minuten eine Tasse Nudelwasser
abschopfen und beiseite stellen.

20g vom Truffel und den Parmesan in eine Schissel reiben. Den restlichen Triffel mit dem
Triffelhobel* in feine Scheiben hobeln.

Die Pici abgieBen und zurtuck in den Topf geben. Das Nudelwasser mit der Sahne und dem
Parmesan-Truffel Mix untermengen. Alles mit Pfeffer und Salz wurzen und abschmecken.

Die Pici auf tiefe Teller geben und den restlichen gehobelten Triffel groRzigig dartuber verteilen.

Guten Appetit!


https://www.amazon.de/s/ref=as_li_ss_tl?k=tr%C3%BCffelhobel&__mk_de_DE=%C3%85M%C3%85%C5%BD%C3%95%C3%91&crid=EYV5GNXHAL38&sprefix=tr%C3%BCffelhobe,aps,176&ref=nb_sb_ss_i_1_11&linkCode=ll2&tag=kathakocht-21&linkId=a16f103561c8ab6dc424cc50c7f7f627&language=de_DE

Elcathaszkacht!



